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● お名前

● TEL

● 商品代合計
（  代済  ・  未代  ）

● お受取り
   希望日時

様

円

12月 　　日（　　） :AM　  PM

フリガナ

CHRISTMAS
Cake Collection 2024

当日の混雑が予想されるため、WEBからの事前お支払いをおすすめしております。お引き渡しは、店頭でのお渡しのみとさせていただきます。

11/1㈮～12/16㈪
店頭・電話・WEBで受付いたします

ご予約
期間

12/21㈯～25㈬
10:30~19:00

店頭
お渡し日時

ご予約受付開始
11/1㈮～

辻口博啓シェフ監修



ご注文の前に必ずご確認ください

セゾンドガトー

しっとりとしたスポンジと口どけの良い生クリームで
宮城県産の苺をサンドしました。
特定原材科／卵・乳・小麦

4号　直径12cm
5号　直径15cm
6号　直径18cm

¥ 3,900
¥ 5,000
¥ 6,100

（税込）

（税込）

（税込）
A
B
C
D

生クリーム
スポンジ
生クリーム
いちご

A B C D

1

ガトーショコラ

フランス産チョコレートをたっぷり使用し、しっとりと
焼き上げたガトーショコラ。チョコレートの濃厚な味
わいが楽しめます。

特定原材科／卵・乳・小麦・大豆

5号　直径15cm

A チョコレート生地

¥ 4,500（税込）

A

2

アプリコット ショコラ

アプリコットと紅茶、アーモンドとミルクチョコレート
のケーキ。アプリコットの酸味とアーモンドのコク、
チョコレートの甘みがマッチしていて、最後に紅茶
の香りの余韻をお楽しみいただけます。

特定原材科／卵・乳・小麦・アーモンド・ゼラチン・大豆

14cm×9cm  高さ4cm

A
B
C
D
E
F

アプリコットのジュレ
紅茶とチョコのムース
アーモンドのクリーム
アーモンドの生地
紅茶とチョコのクリーム
紅茶のダックワーズと
サクサク食感の生地

¥ 4,500（税込）

A B C D E F

3

ノエルセラヴィ

辻口博啓の代表作。酸味のあるフランボワーズ
とピスタチオを優しい甘さのホワイトチョコムース
で包みました。

特定原材科／卵・乳・小麦・アーモンド・ゼラチン・大豆
※アルコール使用

5号　直径15cm

A
B
C
D
E

ホワイトチョコのムース
ピスタチオの生地
チョコレートと木いちごのムース
ピスタチオの生地
チョコレートとナッツの
サクサク食感の生地

¥ 5,600（税込）

A B C D E

4

• ご注文は、店頭、電話、インターネット専用ページよりお顧いいたします。

• ご予約後の変更・キャンセルは、ご予約受付期間内にお願いいたします。　　　　
期間内を過ぎますと不可とさせていただきますのでご了承ください。

• ケーキの飾りは予告なく変更する揚合があります。ご了承ください。

• ローソクは5本付きます。

• 4号サイズは2～3名様分、5号サイズは4～5名様分、6号サイズは6～8名様分です。

こちらから
ご注文いただけます

定 休 日  不定休

コンフィチュール アッシュ 仙台店
TEL  022-352-9610
営業時間  10:30～17:00（12/21～25は19:00まで）

〒984-0843 宮城県仙台市若林区藤塚松の西50-3

限定

50
台

サパンミュールショコラ

紅茶がほのかに香るチョコレートムースと華や
かなブラックベリーが絶妙な組み合わせ。コン
フィチュール アッシュ オリジナルのもみの木の
形にデザインしました。

特定原材科／卵・乳・小麦・ゼラチン・大豆

17cm×13.5cm  高さ4cm
A
B
C
E
F

ベリーのジュレ
チョコレートとダージリンティーのムース
ベリーのジュレ　　  ベリーのクリーム
チョコレートとダージリンティーのムース
チョコレートの生地と
サクサク食感の生地

¥ 5,000（税込）

A B D E FC

5

D

限定

50
台




