
鹿
児
島

全
国
御
礼

Vol.4 物
産
フ
ェ
ア

2024年 5月23日 6月2日THU SUN-
物産展会場 / マルシェリアン 物産展時間 / 10:00-18:00
※温泉・レストラン・カフェ等、各店により営業時間が異なります。

開 催
情 報

癒しと食の複合スパリゾート
アクアイグニス仙台
〒984-0843
TEL　

宮城県仙台市若林区藤塚字松の西33-3
022-355-2181（代表）受付 9:00-18:00

WEB aquaignis-sendai.jp
※催しは予告なく中止・変更となる場合があります。予めご了承ください。

鹿児島の名産品など販売

営業時間│　平日 9:00-21:00(最終受付20:00)
　　   土日祝 9:00-22:00(最終受付21:00)

マルシェリアン

営業時間│   平日・土 10:00-18:00
　　 9:00-18:00日・祝

仙台ではなかなか手に入らない、鹿児島
の名産品を販売します。
ぜひこの機会に鹿児島の食や文化をお楽
しみください。

ショップ

藤塚の湯
天然温泉

営業時間│10:30-17:00

ル ショコラ ドゥアッシュ

パティシエ 辻口博啓が創作する
ショコラ販売店。

ショコラトリー

営業時間│  平日 11:00-15:00(L.O14:30)
17:00-20:00(L.O19:00)

　　   土日祝 11:00-15:00(L.O14:30)
　　　　　　 17:00-21:00(L.O20:00)

営業時間│  平日 11:00-15:00(L.O14:00)
 　　　　　　17:00-21:00(L.O19:30)
　　   土日祝 11:00-16:00(L.O15:00)
　　　　　　 17:00-21:00(L.O20:00)

鹿児島フェア
　　　　特別メニュー

鹿児島産食材をふんだん
に使用した特別コース

「笠原流鶏飯」 
鹿児島県奄美で作られる郷土料理の鶏飯に笠原
特製胡麻だれを加えた、ここでしか召し上がれ
ない一品です。

・「鹿児島産海の桜勘のカルパッチョ」
・「鹿児島黒豚のソーセージと
　　　　  グリーンピースのリゾット」

・「素焚糖でキャラメリゼした　　　　
　　    竹鶏たまごのクレームブリュレ」

・「メルティポークのバルサミコ煮込み」

笠庵 グリーチネ
和食 イタリアン

￥2,000

「鹿児島産ゆずポークの
 　　　　　　ソテー定食」￥2,000
鹿児島の柚子を添加した餌で育てられるゆずポ
ークは旨味が強く、柔らかい臭みの無い肉質が
特徴です。 ※単品￥1,500のご用意も可能です。

￥3,500(税込)ディナー限定

ショップ

営業時間│10:30-17:00

鹿児島の名物を取り入れた
特別メニューを販売

ベルガモットの香りと黒糖の深みのある味わい
を楽しむ黒糖アールグレイティーラテです。

「黒糖アールグレイティーラテ」

「鹿児島風フルーツ氷」

コンフィチュールアッシュ
パティスリー

苺をふんだんに使用し、あんことミルクソース
を組み合わせました。季節のフルーツトッピン
グでトロピカルなかき氷をお楽しみください。

テイクアウト ￥540（税込）
イートイン ￥550（税込）

「黒糖フロランタン」 ※予定

テイクアウト ￥1,374（税込）
イートイン ￥1,400（税込）

「黒豚ソーセージドック」「黒豚ソーセージドック」
鹿児島フェア限定オリジナルパン鹿児島フェア限定オリジナルパン 鹿児島フェア限定メニュー鹿児島フェア限定メニュー

テイクアウト ￥583(税込)
　イートイン ￥594(税込)
テイクアウト ￥583(税込)
　イートイン ￥594(税込)

マリアージュドゥファリーヌ
ベーカリー

営業時間│   平日 10:00-17:00
　　   土日祝   9:00-17:00

営業時間│　平日 10:00-18:00
　　　　　土日祝 10:00-19:00 (フードL.O18:30)

猿田彦珈琲
カフェ

知る・学ぶ 地域とつながる大切な本を
心に届ける読み語り

●日時　　 5月26日(日)・6月2日(日)　13：00～/15：00～
●場所　　 本館１F　イベントスペース
●語り手　 小松明子　　※参加無料
●作品　　 「からす　たろう」

香り高い鹿児島県産 黒糖使用。まろやかな香り高い鹿児島県産 黒糖使用。まろやかな香り高い鹿児島県産 黒糖使用。まろやかな
甘みと珈琲のコクがお楽しみいただけます。甘みと珈琲のコクがお楽しみいただけます。甘みと珈琲のコクがお楽しみいただけます。

「黒糖ミルクコーヒー」「黒糖ミルクコーヒー」


